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VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

Mediante un proceso tradicional y control

de su fermentación en barricas

bordalesas de 225 l. durante cinco

meses, después de su estabilización.

D.O.

Rueda

VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

Mediante un proceso tradicional y control

de su fermentación en depósitos de acero

inoxidable obtenemos las características

más naturales de esta variedad noble

D.O.

Rueda

VARIEDAD

100 % Tempranillo

ELABORACIÓN

Elaboración Dulce Natural, con una

dulzura, equilibrada en acidez y amargor

fruto de la elegancia de una muy buena

elaboración de la variedad verdejo.

D.O.

Rueda

PRIUS FERMENTADO
EN BARRICA

PRIUS LAGRIMA DE
PRIUS

Nuestro buen hacer

Acogida a la Denominación de origen Rueda, Solar de Muñosancho se dedica a la elaboración de vinos
tintos (crianzas y reservas) y vinos blancos (jóvenes y fermentados en barrica). Sus prestigiosas marcas
son un claro exponente de su buen hacer, contando todas ellas en sus variedades, con los más
prestigiosos premios del sector.
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VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

La Quinta Elementa está elaborado con uva 100% Verdejo, es ligero y

muy sabroso, recuerda de inmediato a frutas y flores, muy equilibrado

en acidez.

D.O.

Rueda

Lo primero es lo primero, “La Quinta” es pasión por el vino.Tenemos un claro objetivo: revolucionar el
mundo del vino con nuestro “Wine Revolution Project”.¿Cómo? Rompiendo moldes, que el vino sea serio
en los sabores, pero moderno y desenfadado en las formas, así como en las maneras de vivirlo,
consumirlo y disfrutarlo.Hemos seleccionado las uvas más representativas de cada Denominación de
origen del territorio Español, Tempranillo en Ribera del Duero, Verdejo en Rueda, ¿el resultado? Vinos con
un equilibrio perfecto entre los sabores de siempre y los más actuales. Por eso hemos diseñado los vinos
que “a nosotros nos gustaría compartir en cualquier lugar y en cualquier ocasión”.

LA QUINTA 
ELEMENTA
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PRIUS FERMENTADO
EN BARRICA

LAGRIMA DE
PRIUS

VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

6 meses de crianza sobre lías

mediante la técnica “batonnage”.

D.O.

Rueda

VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

A partir de uvas procedentes

de una selección de parcelas

D.O.

Rueda

VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

A partir de uvas procedentes

de una selección de parcelas

D.O.

Rueda

Los viñedos se encuentran enclavados en La Seca, en pleno corazón de la D.O. Rueda. Una tierra de
contrastes climatológicos y peculiaridades geográficas, perfecta para el cultivo de nuestra variedad
Verdejo. Tierras llanas pero de gran altitud, que soportan inviernos fríos y largos, primaveras cortas con
heladas tardías y veranos calurosos y secos.

VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

A partir de uvas seleccionadas 

de las mejores parcelas 

D.O.

Rueda

VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

Fermentación en barrica 

durante 6 meses 

D.O.

Rueda

VARIEDAD

100 % Sauvignon Blanc

ELABORACIÓN

Variedad que se ha adaptado 

extraordinariamente bien al clima

D.O.

Rueda
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VARIEDAD

100 % Verdejo

ELABORACIÓN

Esa selección de uva para la elaboración de un

mosto único. Este vino es producto del coupage de

Verdejo joven al 50% y el otro 50% procede de vinos

de la bodega fermentados en barrica de 500 litros

D.O.

Rueda

BOTON DE GALLO
VERDEJO

Viñedos Enclavados en margen izquierdo del Rio Duero en pleno corazón de la D.O.Rueda, en el término
de La Seca.Dos parcelas  :  en el afamado camino del puerto con Cepas de verdejo de mas de 30 años 
favorecidas por elementos como el suelo caracterizado por unos suelos de pH bajo, con una altitud de
790 m.
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